
        

 Moscato d’Asti D.O.C.G. 
 

 
    

 

                        
 

BOTTIGLIA GL71 VETRO 
TAPPO FOR 51 ORGANICO 

CAPSULE 90C/PVC PLASTICA 

Tipo  
 
Uva utilizzata  
 
Gradazione alcolica  
 
Affinamento 
 
Affinamento in bottiglia 
 
Colore  
 
 
Profumo 
 
 
 
Sapore 
 
 
 
 
 
Temperatura di degustazione  
 
Abbinamenti 
 
 
 

Moscato d'Asti D.O.C.G. 
 
Moscato 100% 
 
5,5° Vol.  
 
In vasche di acciaio inox. 
 
Non previsto. 
 
Giallo paglierino con riflessi 
dorati. 
 
Bouquet intenso, armonico, con  
percezione di cedro, fiori di 
campo e acacia. 
 
Note fresche di fiori d'arancio,  
armonico di buona corposità,  
persistente in bocca che ricorda 
il cedro, la pesca, il miele e i 
fiori d'acacia. 
 
6°-8° C 
 
Viene servito accostato al 
dessert, ottimo è l'abbinamento 
con formaggi stagionati e salumi 
piccanti, è molto indicato per i 
brindisi nelle occasioni di festa. 
 
 


